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WPROWADZENIE

W ostatnim latach coraz intensywniej poszukuje sie
naturalnych srodkow przeciwbakteryjnych
| przeciwgrzybicznych, ktore mogtyby stanowic
alternatywe dla syntetycznych srodkow chemicznych.
Jednym z badanych rozwigzan jest uzycie ciektej frakcji
Z procesu pirolizy biomasy zawierajgcej lekkie zwigzki
organiczne, takie jak kwasy karboksylowe, ksyleny czy
fenole oraz 80-90% wody, w literaturze opisywanej jako
,wood vinegar’, czy ,pyroligneous acid”. Zwigzki te
powstajg w warunkach wysokiej temperatury (do 600°C) i
w warunkach beztlenowych.

CELPRACY

Celem badan jest opracowywanie biologicznego
preparatu o witasciwosciach antybakteryjnych
| przeciwgrzybiczych na bazie fazy wodne] powstatej
W procesie pirolizy stomy pszennejwraz z opracowaniem
karty charakterystyki materiatu (MSDS) dla produktow
koncowych.
Jednym z celow szczegdétowych byto okreslenie
toksycznosci pirolizatu na referencyjne szczepy bakterii
(Escherichia coli ATCC 25922™ i Staphylococcus
epidermidis ATCC 12228™) oraz szczepy $rodowiskowe
o udokumentowanych zdolnosciach do degradacji
zwigzkow o charakterze aromatycznym (Pseudomonas
moorei KB4 i Planococcus sp. S9).

WYNIKI

Bakterie wprowadzano na ptytki 24-dotkowe do
bulionu odzywczego z dodatkiem roznych stezen
pirolizatu ze stomy pszennej w zakresie stezen 0-2,5%
(ryc. 1). Skfad ilosciowy pirolizatu zostat uprzednio z
definiowany (ryc. 2). Temperatura pirolizy wynosita
350°C. Ptytki z mikroorganizmami inkubowano w 30°C
przez 48 godzin. Wzrost bakterii monitorowano poprzez
pomiary gestosci optycznej (OD600) przy dtugosci fali
600 nm. Wykazano wrazliwosSC szczepow E. coli
oraz S. epidermidis na obecnosc¢ pirolizatu juz w bardzo
niskich stezeniach (ryc. 3A 1 3C). Jednoczesnie,
analizujgc wzrost szczepow Srodowiskowych
stwierdzono, ze pirolizat w niskich stezeniach (do 0,1%)
stymulowat wzrost P. moorei KB4 | Planococcus sp. S5
(ryc. 3Bi13D).

WNIOSKI

Uzyskane wyniki wskazujg na silne wtasciwosci
przeciwbakteryjne badanej fazy ciektej z procesu pirolizy
stomy pszenne]. JednoczesSnie nalezy zauwazycC, ze
szczepy srodowiskowe, zdolne do degradacji roznego
rodzaju zwigzkow aromatycznych, prawdopodobnie
majg zdolnos¢ wykorzystywania zwigzkow fenolowych z
pirolizatu jako zrodta wegla.
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Ryc. 1 Ptytka 24-dotkowa z bulionem odzywczym z dodatkiem réznych
stezen pirolizatu inokulowana badanymi szczepami bakterii.
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Ryc. 2 llosciowy rozkiad grup chemicznych w fazie wodnej pirolizatu
(analiza GC-MS)
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Ryc. 3 Wzrost bakterii w obecnosci roznych stezen pirolizatu ze stomy pszennej.
A-E. coli; B - P. moorei KB4, C -S. epidermidis; D- Planococcus sp. S5
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